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Vi ma dyrke mer i havet!

* 2% av vart kaloriinntak kommer fra
havet. Verden trenger ny baerekraftig
mat fra lavtrofiske niva.

* Lavtrofisk = arter nederst i
verdikjeden, som beiter pa plankton
og naeringssalter.

* Makroalger er hgyaktuell som en
baerekraftig ingrediens til mat og for.

Foto: Seaweed Solutions
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Makroalgesatsingen

* Norges Vel
e 2010
e Samarbeid, bedriftsnettverk

» Algenettverk Nord + Norsk
Taredyrkerforening = Norwegian
Seaweed Association mars 2021

* Samlet makroalge-Norge til
Seaweed Cluster — fra jan 22

« Seaweed Solutions 2009/2010
* Seaweed AS 2014
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Figure 1- Applications and benefits of seaweed
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Var algehistorie
Seaweed from Norway



Sollys
* Nearingssalter

« (CO2
* lkke
ferskvann,

gjpdsel

Havsalat, Ulva
lactuca

* Fiber

* Mineraler

* Antioksidanter
* Vitaminer

Purpurfjeerehinne,
Norphyra purpurea

*  Umami
Sukkerte}re, - *  Protein Sgl, Palmaria
Saccharina Butare, Alaria » Lokal ravare palmata
latissima ’

esculenta




B Viktig for oss

Bioaktive
komponenter




Taredyrkere med produksjon

Nordland: - )
Troms og Finnmark:
» Lofoten Blue Harvest . Oceanfood
* PurSea
* Folla alger
+ Salten Algae >
* Polaralge o o 25 bedrifter i NSA
» Kelpinord - : .
i Ca 14 bedrifter med
Trendelag: T
- Seaweed Solutions tareisjo
Mgre and Romsdal: hgstet ca

250 tonn i 2020,
400 tonn i 2021
550 tonni 2022

» Tango Seaweed
» Seaforest

+ Nordi Ocean :
Vestland LAY, S Ml 2024: 1200 tonn?
+ Seaweed : 2030: 300.000 tonn??
* (Engesund
Fiskeoppdrett
* Sulefisk) Agder: Tare-traling - Stortare
+ Ocean Forest . Seaweed 160.000 tonn
* Arctic Seaweed Production
. Tro-Tare 20.000 — grisetang, tangmel

Foto: Ocean Forest
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Fokusomrader
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Marked

Produktutvikling og kvalitet

Produksjonsteknologi

Barekraft

Rammevilkar




Fokus
Produksjonsteknologi

IPN automatisering av
gametofyttproduksjon

Industriell innovasjon for
utsetting og hgsting

Optimalisere prosessering

Teknologi for t@rking, blansjering,
fermentering og frysing




Fokus Baerekraft

= QOvervake dyrkingsmiljget og gkosystemet rundt

* Definere og kapitalisere gkosystemtjenester

Mal for baerekraftstrategi og —rapportering

0 Regenerativ naering



Fokus Marked

Utstillinger og messer

e 2021: Eco Life i Malmg, Tutto Food i Milano
® 2022: Sial, Paris, Free From, Barcelona (Madrid, Gdansk)
e 2023: Natural & Organic Products Europe, London

Markedsinnsikt Europa; Tyskland (fér)og Sverige/Norden
(mat)

Felles merkevare for norske makroalger til mat:

Seaweed from Norway




Felles
merkevare for
norske
makroalger til
mat

Kartlegging helseeffekter: Dokument med oversikt over

gksisterende dokumentasjon internasjonalt

Dokumentasjon standard: Standard for hvordan vare produkter skal
dakumenteres. Standard datablad, komme inn | matvaretabellen.

Historie: NSAsin fortelling/historie om seaweed tradisjienelt og |
modermne kosthald

Merkevare: Logo o merkevareslementer, profilhandbok for alle
medlermmer, kriterier for a bruke merket

Undersgkelse: Presentere materiellet for kunder og innhente

kaommentarer for forbedring




MAKROALGER TANG

HAVGRANNSARER BRUNALGER




Fokus
Produktutvikling
og Kvalitet

Veileder for produktutvikling

Sertifisering

Representasjon i
matvaretabellen

S

Stabilisering av jodinnhold i
konsumentprodukter




Satus é’a

* Oppskalering

* Effektivisering

* Ambisigse planer
e Kunder, marked

e Talmodighet....
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