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Vi må dyrke mer i havet!

• 2 % av vårt kaloriinntak kommer fra 
havet. Verden trenger ny bærekraftig 
mat fra lavtrofiske nivå.

• Lavtrofisk = arter nederst i 
verdikjeden, som beiter på plankton 
og næringssalter.

• Makroalger er høyaktuell som en 
bærekraftig ingrediens til mat og fôr.

Foto: Seaweed Solutions 



Hvorfor Norge?

 Kystlinja 

 Akvakultur og fiskeri

 God kompetanse

 Offshore 

 Omdømme – rent hav

 Kvalitet 

 Samarbeidsånd



Makroalgesatsingen
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• Norges Vel

• 2010

• Samarbeid, bedriftsnettverk

• Algenettverk Nord + Norsk 
Taredyrkerforening = Norwegian 
Seaweed Association mars 2021

• Samlet makroalge-Norge til 
Seaweed Cluster – fra jan 22

• Seaweed Solutions 2009/2010

• Seaweed AS 2014

Marit Gjerstad
Norges Vel

Bergen

Master Økonomi og 
ressursforvaltning



Styret NSA
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Gunnar Skjellvik
Styreleder

Polaralge AS 

Silje Steinsund
Nestleder

Ocean Forest AS

Maren Sæther
Styremedlem

Seaweed Solutions AS

Runar Trellevik
Vara

Tekslo Seafood AS

Torben Marstrand
Styemedlem

Folla Alger AS

Annelise Chapman
Vara

Tango Seaweed AS

Leonore Olsen
Styremedlem

Sjy Seaweed AS
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Hvorfor makroalger

Bygge komplette verdikjeder for mat – dyrefôr –
økosystemtjenester

https://www.seaweedeurope.com/hidden-champion/



Vår algehistorie
Seaweed from Norway



Dyrking
• Sollys

• Næringssalter
• CO2
• Ikke 
ferskvann, 

gjødsel

• Fiber
• Mineraler

• Antioksidanter
• Vitaminer
• Umami
• Protein

• Lokal råvare 
Sukkertare, 
Saccharina
latissima

Søl, Palmaria
palmataButare, Alaria

esculenta

Havsalat, Ulva
lactuca

Purpurfjærehinne, 
Porphyra purpurea



Viktig for oss
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Dyrehelse 
og -velferd

Folkehelse
Sunnere mat

Økosystem
tjenester

Reduksjon av NaCl!

På lengre sikt: 

Bioaktive 
komponenter



Taredyrkere med produksjon

Vestland

• Seaweed

• (Engesund
Fiskeoppdrett

• Sulefisk)

• Ocean Forest

• Arctic Seaweed

• Tro-Tare

Møre and Romsdal:

• Tango Seaweed

• Seaforest

• Nordi Ocean

Troms og Finnmark:

• Oceanfood

Nordland:

• Lofoten Blue Harvest 

• PurSea

• Folla alger 

• Salten Algae

• Polaralge

• Kelpinord

Agder:

• Seaweed
Production

25 bedrifter i NSA

Ca 14 bedrifter med 
tare i sjø

høstet ca
250 tonn i 2020, 
400 tonn i 2021
550 tonn i 2022

Mål 2024: 1200 tonn?
2030: 300.000 tonn??

Foto: Ocean Forest

Trøndelag:

• Seaweed Solutions 

Tare-tråling - Stortare
160.000 tonn

20.000 – grisetang, tangmel
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Verdikjeden

Klekkeri Utsett Høsting Prosessering

Frysing

Tørking 

Fermentering 

Blansjering

Juli-januar Okt/nov/jan Mai/juni

Markedet



Markedet



GRÜNDE
RE

Medlemmer

INVESTOR
ER

OFFENTLIG
E 
MYNDIGHET
ER

FORSKNING 
OG 
UTDANNING

ETABLERTE 
BEDRIFTER

Kjerne-
medlemmer

Samarbeids-
partnere

Polaralg
e

Norwegi
an 
Harvest

Norway Naturals

Smart 
Seaweed 
Solutions

Invest IN 
Nordland

Norwegian Seaweed 
Cluster

Fra 30 medlemmer
I NSA til 
75 i klyngen fra jan 
2022



Fokusområder

Marked

Produktutvikling og kvalitet

Produksjonsteknologi

Bærekraft

Rammevilkår



Fokus 
Produksjonsteknologi

IPN automatisering av 
gametofyttproduksjon

Industriell innovasjon for 
utsetting og høsting 

Optimalisere prosessering

Teknologi for tørking, blansjering, 
fermentering og frysing



Fokus Bærekraft

Overvåke dyrkingsmiljøet og økosystemet rundt

Definere og kapitalisere økosystemtjenester

Mal for bærekraftstrategi og –rapportering

Regenerativ næring



Fokus Marked

Utstillinger og messerUtstillinger og messer

• 2021: Eco Life i Malmø, Tutto Food i Milano 
• 2022: Sial, Paris, Free From, Barcelona (Madrid, Gdansk)
• 2023: Natural & Organic Products Europe, London

Markedsinnsikt Europa; Tyskland (fôr)og Sverige/Norden 
(mat)
Markedsinnsikt Europa; Tyskland (fôr)og Sverige/Norden 
(mat)

Felles merkevare for norske makroalger til mat: 

Seaweed from Norway

Felles merkevare for norske makroalger til mat: 

Seaweed from Norway



Leveranser

Kartlegging helseeffekter: Dokument med oversikt over 
eksisterende dokumentasjon internasjonalt

Dokumentasjon standard: Standard for hvordan våre produkter 
skal dokumenteres. Standard datablad, komme inn i 
matvaretabellen.

Historie: NSA sin fortelling/historie om seaweed tradisjonelt og 
i moderne kosthold

Merkevare: Logo og merkevareelementer, profilhåndbok for 
alle medlemmer, kriterier for å bruke merket

Undersøkelse: Presentere materiellet for kunder og innhente 
kommentarer for forbedring

Felles 
merkevare 
for norske 
makroalger 
til mat





Fokus 
Produktutvikling 
og Kvalitet

Veileder for produktutvikling

Sertifisering

Representasjon i 
matvaretabellen

Stabilisering av jodinnhold i 
konsumentprodukter



Status nå
• Oppskalering
• Effektivisering
• Ambisiøse planer
• Kunder, marked
• Tålmodighet….   



mg@norgesvel.no
mob: +47 93663860

heidi@melands.no
mob: +47 95700163


